Kalte Buffels
(DB

Hahnchenbrustfiletsticks in wiirziger Panade (b,u.v)
Blatterteigtaschen herzhaft gefiillt (a,b,d,j.2.3)
Tomaten-MozzarellaspieB (j,n)

Mini Tortillas nach Flammkuchenart (a.b;2)
Mediterrane Polenta mit Ziegenfrischkise (b,j)
Mini Quiche (a,i,j.k), AntipastispieB (j)
GarnelenspieB (g}.n9)

SuBer Fingerfoodkuchen (b,ijkmn0.q,1)
Gemiisesticks mit Sauerrahm- und Krauter-Dip (j)
Gemischter:Brotkorb (b.c,d,v)

Preis pro Person 19,30 €

DTS (DB R

Hahnchenschnitzel (b)

Roastbeef mit Remoulade (a,ij,v)

Hihnchenbrust auf Ananas mit Avocadosalsa (j.1,3)
Schweinefilet am Stick gebraten mit Krautersauce (a,ijv.})
Bergkasenocken mit Schwarzwilderschinken und
Radieschen (b,i,j.v.2)

Melone mit Serrano-Schinken (2,3)

Geflugelsalat (a,ijv1), Rindfleischsalat (v.x)
Waldorfsalat (a,ij.uv.1)

Kartoffelsalat mit Vinaigrette (v)

Internationale Kaseplatte (j,n)

Gemischter Brotkorb (b,c.dv), Butterbliten (j)

Preis pro Person 25,90 €

Doy @R (D I0R) Ry

Melone mit Serranoschinken (2.3)

Datteln im Speckmantel (2.3)

Garnelen in Knoblauchol (h), Manchegokise mit Trauben (j)
Pimientos mit Meersalz (warm), Chorizowurst (warm) (j.2,3)
Mediterrane Champignons (warm)

Hackballchen in pikanter Tomatensauce (b.ij.n)

Hahnchen im Speckmantel in Knoblauchspinatsauce (ij,u2)
Rosmarinkartoffeln mit Schale

Serranoschinken (2,3), Oliven in Knoblaucho! (x,2,3y

Aioli Dip (ijv2), Steinofen Baguette (a,b)

Preis pro Person 26,90 €

Dessert

Frische Rote Gritze mitVanillesauce (j)
Herrencreme (j.k)
Mousse au Chocolat (jk)

Frischer Obstsalat (o)
(ab 10 Personen)

Dessertyvariante {(ab 20 Pers.) bestehend aus:

Frische Rote Grutze (j), Herrencreme (j)
fr. Obstsalat (o), Mousse au Chocolat (j.k)

Dessert im Glasschen
Milch-Sahne Mousse mit Schoko-Geback (b))

Bayerisch Creme mit feinem Biskuit und
Erdbeerpiree (b.ij)

WeiBe Schokomousse auf Schoko-Panna-Cotta (i)

Quarkcreme mit Aprikose (bij)

Joghurtcreme mit zweierlei von der
Himbeere (j)

Tiramisu (aij)

(Mindestabnahme 10 81. | 5 8. pro Sorte)

Zum flbachluss

Krauterbutterbliten (j)
Butterbliten (j)

Griebenschmalz (a)
Basilikumfrischkase (j,n)
Dattel-Frischkise Dip (j)

Aioli Dip (i,jw2)

Tzatziki (j)

Brotkorb (b.c,d.v)

Gouda & Camembertsticks (j)
Internationale Kasespezialitaten (jn)

3,30 €
330 €
3,30 €
4,00 €

4,40 €

3,00 €

300 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

0.80 €
0,80 €
0,80 €
1,40 €
1,40 €
1,40 €
1,40 €
1,40 €
2,65 €
3,30 €

VoKAaTo

FEIERN @  GENIESSEIN o WOMLYOMLEN

Ihr Veranstaltungshaus in Rheinberg!

Wir organisieren in unseren Raumlichkeiten lhre Feier, egal
ob Firmenjubilium, Seminare, Geburtstag, Hochzeit oder Taufe.

Alles aus einer Hand, zum vorher abgestimmten All-Inclusive-Preis.

Sie laden nur ein und wir planen, kochen, kellnern
und dekorieren fir Sie.

Reservierung & Besichtigung lber Partyservice Hoppmann!

Weitere Infos auf www.vokato.de

Allergene Zusatzstoffe

a - Gluten n - Mandel | - Farbstoff

b - Weizen o - Walnuss 2 - Konservierungsstoff
¢ - Roggen p - Paranuss 3 - Antioxidationsmittel
d - Gerste q -~ Pekanuss 4 - Geschmacksverstirker
¢ - Hafer r - Pistazie 5 - gewachst

{ - Dinkel s - Kaschunuss 6 - geschwefelt

g - Krebstiere  t - Macadamianuss 7 - geschwirzt

h - Fisch u - Sellerie B - SUBungsmitzel

i-Ei v - Senf 9 - Phosphat

j - Milch w - Sesam 10 - Nitritpokelsalz

k - Soja % = Schwefel/Sulfit

| - Erdnuss y - Lupine

m - Haselnuss z - Weichtiere

Alle Preise sind Bruttopreise inklusive der zum Zeitpunkt der

Lieferung glltigen Mehrwertsteuer (derzeit 7%).

Ab 350,00 € Bestellwert kostenlose Lieferung!

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Burozeiten:

ARTYSERVICE

I~ HOPPMAN

VINTS &  FQUIPMINT

.o 2V
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s
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no'

Heidberghof 3 »- 47495 Rheinberg

Tel: 02843/ 14 39 Fax:0 28 43 / 90 88 25

info@partyservice-hoppmann.de

Mo.- Mi.  09:00 - 12:00
15:00 - 18:00

Do.- Fr.  09:00 - 12:00
Lieferzeiten: Mo. Ruhetag!
Di. 09:30 - 14:00

Mi.- Do. 09:30 - 14:00
16:30 - 18:00
Fr. - Sa. 09:30 - 14:00
16:30 - 20:30
So. 09:30 - 14:00

Ausgelieferte Buffets werden am Folgetag
zwischen 10:00 - 14:00 wieder abgeholt!

Preisliste gultig ab Januar 2024



Vorspeisen
iMelonelSerrang, Schinkenl(abll 0jPera)]

Melonenschiffchen mit Serrano-Schinken (2.3)
3,00 €

Preis pro Person

Tomaten mit Mozzarella & Basilikumpesto (jnx.1)

Preis pro Person 3,40 €

rintipastiauszugl(abliOzPers))
Tomaten mit Mozzarella und Basilikumpesto (jn.x,1)

Paprika, Zucchini, hausgemachte Champignons
Artischocken (3,4), Minipaprika mit Frischkasefullung (jx.2.3)

Preis pro Person 8,60 €

intipasul(Vompeiscari et

Minipaprika mit Frischkasefillung (j.x,2.3)

Hausgemachte Champignons, Oliven in Knoblauchol (1.3)
Paprika; Zucchini, Auberginen, Artischocken (3.4)
Tomaten mit Mozzarella und Basilikumpesto (nx.1)
Melone m. Serrano-Schinken (2.3) ‘

Carpaccio vom Rinderbraten (uy)

Preis pro Person

haltejFischplaliel(abll O Persy) B8

Echter Raucherlachs (h), Riesengarnelen (g.n.9)
schwarzer Heilbutt (h), Stremellachs (hv)
ger. Forellenfilets (h), Pfeffermakrelen (hyv)
Sahnemeerrettich (ij;3), Dillsenfsauce (j.v)

10,60 €

Preis pro Person 12,40 €

Suppen & Eintipfe

Rindfleischsuppe (bij.u) 0,25 Itr. 3,80 €

Kurbisingwersuppe nach Saison (j) 0,25 Itr. 3,90 €
Spargelcreme nach Saison (i) 0,25 itr. 4,10 €
Kartoffelsuppe mit Croutons (bju) 0,5 Itr. 5,20 €
Currywurst (v) 400 gr. 6,20 €
Erbsensuppe mit Mettwurst (v3.10) 0,5 Itr. 6,50 €
Gulaschsuppe (v) 0,5 Itr. 6,50 €
Kiasesuppe mit Hackfleisch (j) 0,5 Itr. 6,90 €

Mix is!

&infach selber zusammenslellen ... (ab 10 Pers.)

SxHaupibeilagen’y @

Currywurst {v) Kartoffelgratin’(ij.u)
Schaschliktopf (v) Spatzle (b))
SpieBbraten mit Schmorzwiebeln Pariser Kartoffeln
Hahnchenschnitzel {b) ; Reis' 0)

Hihnchengeschnetzeltes
in Champignonrahm (j)
Geflugelhackbalichen

. in Krdutersauce (ij.u.v)

. Hahnchengyros

m@zm
o »

Krautsalat, Coleslaw Salat (a,ijv!). -
Couscoussalat (jv!1) :
ital. Nudelsalat (bj.n.w)
Schichtsalat (aju,v1.3,9)
Farmersalat (ijv)
Griechischer Bauernsalat (1)

Kaisergemiise (j) :

13,50 €
pro Pers.

{ieferung ab 20 Personen!

Buffels
DastsermizelBuferl(abiOpersy)

Schweineschnitzel (b,i),Hahnchenschnitzel (b)
Pariser Kartoffeln, Kartoffelgratin (ij.u)
Champignonsauce (j,u,v), Paprikasauce (j)
Buntes Mischgemiise (j)

Coleslaw Salat (a,ijv1)

Preis pro Person 16,20 €

Derdbayerische fivend](abll OGersV)
Schweinshaxen (10), Backschinken (2,10)
Nirnberger Bratwiirstchen (3), Leberkase (2,3,4,9)
Rostkartoffeln (3,10), Kartoffelpiree (j), Sauerkraut (3, IO)
Krautsalat, Senf (v)
Bayerischer Brotkorb (b.c,d,v), Griebenschmalz (a)

Preis pro Person 17,80 €

Buntes Mischgemuse (j)

Buffets
DGrerbiche e G b ea)

Hihnchen-Cordon-Bleu (bju,1,3.9), Champxgnonbraten (i u.v)
Rinderbraten in Rotweinsauce (u.v)

Rostkartoffeln (3,10), Kartoffelgratin (iju), Spatzle (b.I)

gem. Gemiseplatte (ijn.u), frische Salate, Salatsauce {a, i‘._j,fv)

Preos pro Person 18,50 €

@at@w

Hahnchenﬁlet in Currysauce mit Friichten (jo.l)
‘Rinderbraten in Rotweinsauce (u,v)

Schweinefilet in Schnittlauchrahm ()

Rostkartoffeln (3.10), Kartoffelgratin: (ij.u), Reis (j)

gem Gemiiseplatte (ijn.u), frische Salate. Salatsauce (a.kjy)

Preis pro Person 20,80 € °

Das hinssische Buffell(abliO Pers)
Rinderroulade (b,ijkn.uv1,2,3,10)
Hihnchenfilet in Krautersauce (ju.v)
Schweineriickenbraten in pikanter Paprikasauce (j)
Pariser Kartoffeln, Kartoffelgratin (iu), Spatzle (bi) -
gem. Gemiiseplatte (ijn.v), frische Salate, Salatsauce (a'q.v)

Preis pro Person

(B Bernal(anOpers)
Zartes Rinderbackchen in Rotweinjus (uy)
Schweinefilet im Speckmantel in Krautersauce (ju,v.2.3.9)
Lachstranche in Rieslingrahm (bh.j)
Spatzle (b.), Petersilienkartoffeln, Kartoffelgratin (ij,u)
gem. Gemuseplatte (ij,n.u). frische Salate, Salatsauce (a.ijv)

Preis pro Person 21,80 €

10as [ranzosische;Buffel](abl0;Persy)
Hahnchenfilet an Ratatouillegemiise (j)
Gedampftes Yictoriabarschfilet in WeiBweinsauce (h,j)
Schweinefilet mit Dijonsenfkruste in Krautersauce (b.j.u.y)
Rosmarinkartoffeln mit Schale
Kartoffelgratin (ij.u), Halbwilder Reis (j)
gem. Gemiseplatte (inu). frische Salate, Salatsauce (a;ijv)

Preis pro Person 21,90 €

2!50€

Buffets
Das FeinsermecheraBuffe (@t OLpe)

Zanderflet auf gerahmtem Blattspinat (b,h.ij,u)

Krabben in leichter Knoblauchsauce (gij.u)

Hahnchenfilet in Currysauce mit Friichten (jn,1)
Rinderbraten in.Rotweinsauce (u.v)

Pariser Kartoffeln, Kartoffelgratin (ij.u), Halbwilder Reis (j)
gem. Gemiseplatte (ij.nu). frische Salate, Salatsauce (a,ijv)

Preis pro Person 23,50 €

@a@m
Roastbeef in Schalotten-Sherryrahmsauce (ju.v)
Franzosische Maishiahnchenbrust Sous-vide gegart
in Merlotsauce (uy)

Zanderfilet auf gerahm;em Blattspinat (bh,ij.u)

" Kartoffelgratin (ij.v), Halbwilder Reis (j)
Rosmarinkartoffeln mit Schale

gem. Gemiiseplatte (ijn,u), frische Salate, Salatsauce (a,ijyv)

Preis pro Person 26,80 €

BufferaDoteeiLal(an i ORers)

Tomaten mit Mozzarella und Basilikumpesto (jn,x, 1)
Gratinierte Tortelloni in Tomatengemiisesugo (b.j)
Hahnchensaltimbocca in Rahmsauce (ju.v.2)
Schweinefilet in Estragonsauce (j)

Gebratener Lachs mit Pinienkernen (b,h)

Bandnudeln (b,ij), Rosmarinkartoffeln mit Schale
Italienische Grillgemiisepfanne

Tiramisu im Glasschen (a,i.f). YWeiBe Schokomousse auf
Schoko-Panna-Cotta im Glasschen (j)

Preis pro Person 26,90 €

{Dacattiche Buetd(@)i Opersd)
Hahnchenfilet in Currysauce mit Frichten (jn,1)
Rinderbraten in Rotweinsauce (u.v)
Schweinefilet in Schnittlauchrahm (j)
Rostkartoffeln (3,10), Kartoffelgratin (iju), Reis (j)
gem. Gemiuseplatte (ijn.u), frische Salate, Salatsauce (a,ijv)
Bayerisch Creme mit feinem Biskuit & Erdbeerpiiree

" im Glaschen (b,ij). Weipe' Schokomousse auf Schoko-
Panna-Cotta im Glaschen (j)
Internationale Kaseplatte (j.n), gemischter Brotkorb (b.c.d.v)

Preis pro Person 28,90 €



